
Menu  
(12:00 - 14 :00/ 18:00 – 20:30) 

Escalope panée 
Une escalope tendre soigneusement panée et rôtie jusqu'à être croustillante, servie avec des frites 

croustillantes et une salade d'accompagnement croquante. Veau avec une salade d'entrée 
de l'échine de porc / de la poitrine de dinde / du veau 

18 / 21 / 26 

Cordon Bleu "à la suisse 
Viande farcie de jambon et de fromage, servie avec des frites croustillantes et des légumes cuits à la 

vapeur. Un plat suisse classique dans sa meilleure forme 
de l'échine de porc  

24 

Emincé de porc au curry ou de dinde 
un plat tendre, servi avec une sauce crémeuse au curry et du riz parfumé. Nous l'accompagnons 

d'une salade d'entrée rafraîchissante 
22 / 24 

Emincé de veau "à la zurichoise 
 notre émincé de veau "à la zurichoise" est un plat très apprécié et traditionnel, une viande tendre 
avec des champignons frais dans une sauce à la crème au cognac, servie avec des röstis maison et 

une salade d'entrée 
29 

Rumsteck juteux (<250g) 
roastbeef très fin (bœuf) servi avec du beurre aux herbes, des wedges et une salade d'entrée 

28 

Steak Chef 
Tendre steak de dos de porc avec garniture aux herbes, poivrons et champignons gratinés au 

fromage. Servi avec des frites croustillantes et une salade d'entrée 
24,50 

Ragoût de cerf  
avec des airelles, des spätzle braisés et une salade de hors-d'œuvre rafraîchissante    

27 

Spécialité de la maison : brochette de cerf "façon braconnier" 
Dégustez de délicieuses brochettes de médaillons de cerf sur un lit de girolles et une sauce de gibier 

faite maison avec des poires et des airelles. Nous servons en plus des spätzle braisés avec des 
marrons glacés et une salade d'entrée rafraîchissante 

30 

Poêlée de bœufs de Pfaff  
Apporter de tendres médaillons de porc, servis avec une garniture de champignons, de tomates et 

d'herbes, des spätzle à la crème de fromage et une salade rafraîchissante de hors-d'œuvre 
26 

 



Truite de la Forêt-Noire "Müllerin 
Fraîchement pêchée, la truite arc-en-ciel est préparée pour vous depuis de nombreuses années et servie 
entière dans du beurre, accompagnée de pommes de terre persillées, de citron et d'une salade d'entrée 

26 

Filets de truite de la Forêt-Noire (pratiquement sans arêtes) 
rôtis dans des amandes au beurre, servis avec des pommes de terre persillées et une salade 

rafraîchissante de hors-d'œuvre  
27,50 

2 saucisses à rôtir maison  
avec frites et garniture de salade 

17 

Toast Hawaï 
"Toast Hawaii" est un plat de toast classique composé de 2 tranches de pain de mie sur lesquelles sont 

placés du jambon cuit, de l'ananas et du fromage, le tout étant doré sous le gril   
14 

Strammer Max 
"Strammer Max" est un plat traditionnel allemand composé d'une tranche de pain de campagne sur 

laquelle on a fait griller du jambon, du fromage fondu et un œuf au plat    
16 

Assiette fitness 
Tous les plats au même prix, au lieu d'être accompagnés de la garniture mentionnée (frites / wedges / 

spätzle), peuvent être accompagnés d'une grande salade composée. 
"..." 

Assiette végétalienne 
Alternative végétalienne à la viande (gyros végétalien, pulled pork végétalien, escalope végétalienne, 

cordon bleu, steak selon la disponibilité) avec des frites dorées croustillantes et une délicieuse salade en 
accompagnement. Accompagné de sauces végétaliennes 

22 

Soupe de goulasch hongroise (piquante) avec pain de seigle 8 

Soupe parisienne à l'oignon gratinée aux croûtons et au fromage 9 

Soupe à la crème de brocoli, soupe à la tomate, soupe à la crème d'ail des ours 7 

Bouillon de force de bœuf 
avec de délicieuses flädle 6 / avec de savoureuses Maultaschen 8 

 

Portion de frites, spätzle, garniture au choix 5 

Salade d'entrée 5 

 

Pour les enfants : 
Nuggets de poulet avec sauce et frites 11 

Escalope pour enfants avec frites et sauce à la crème 13 
Steak de dinde pour enfants avec spätzle et sauce à la crème 13 

Bâtonnets de poisson pour enfants avec pommes de terre vapeur 11 

 

Tous les prix incluent les taxes de 7% / 19%. Le pourboire n'est pas inclus dans le prix. 


